
Bコンシェルには様々な経歴を持った技術の高い料理人が在籍しております

それにより一つ星を獲得する有名店などの味の再現を可能としました

高級弁当製造に特化した特注のキッチンで修業を積んだ料理人だから出来る名店の味を再現し

ご自宅や会議、セミナーなどのシーンでご利用できる今までにない特別なブランドを展開をしています

TOKAI

B-CONCIER
お弁当は妥協では無く、外食以上のリッチな食事へ
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ご利⽤方法の注意事項

9:00-19:00配達時間・営業時間

・天候や交通事情により、ご指定の配達時間に遅れる場合がございますのでご了承ください。
・一部店舗におきまして注文過多により、ご希望に添えない場合がございます。
・写真は盛り付け例です。仕入れ状況により変更される場合がございます。
・お弁当の注文・配達に関する契約はお客様と店舗との間で直接締結されます。
・このカタログ又は当社WEBサイトをお客様が使用されたことにより、
　またこれに関して発⽣したトラブル(食中毒、異物混入などを含みますがこれらに限りません)に
　ついてはお客様と店舗との間で解決していただき、ビーコンシェルは⼀切の責任を負いません。

送料は無料です。配達エリアページを参照ください。配送エリア・送料

お弁当の保管について 料理によっては傷みが早い食材がございます。お弁当のお届け後は涼しい場所に保管し
なるべく早めにお召し上がりください。車中で長時間保管されることが無いようにお願いいたします。

変更・キャンセル 変更やキャンセルがあった場合はなるべく早めに連絡ください。
２営業日の１２時以降はキャンセル料金が発⽣する場合がございます。

お客様からお預かりした個人情報や注文内容については、警察機関・公共機関・裁判所などからの
提出要請があった場合を除き第三者に譲渡または利⽤することは⼀切ございません。

個人情報について

・お弁当を現地まで配送いたします。

・現地カード決済・請求書払い・代引きにてお支払頂きます。

・すべてのお弁当に

　無料のお茶・小袋・お箸・おしぼりをご用意しております。

納品日当⽇

注意事項

注文確定

確定メールをお送りさせていただきます。

内容に相違が無いか確認をお願いします。

前日連絡

配送日前⽇にメール、

前日確認のご連絡を送信いたします。

注文する

▶TEL 　070-9351-1215
▶MAIL
　

honbu@b-concier.com 

ご注文方法・納品
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配送エリア

愛知県

合計5,000円～　  名古屋市(熱田区  北区  昭和区  千種区  天白区  

　　　　　　　　　　　　中川区  中区  中村区  西区 東区  瑞穂区 

　　　　　　　　　　　　 緑区  港区  南区  名東区  守山区)

合計10,000円～　 清須市　北名古屋市　愛西市　稲沢市　一宮市

 　　　　　　　   小牧市 豊山町 尾張旭市 蟹江町 瀬戸市 

　　　　　　　    豊明市　⼤府市 みよし市 長久⼿市 あま市

　　　　　　　    弥富市　津島市 ⽇進市 東郷町 ⽝山市 

　　　　　　　    岩倉市　扶桑町 ⼤⼝町 春⽇井市 ⼤治町 

　　　　　　　    清須市

合計25,000円～ 瀬戸市 東海市 刈谷市 江南市
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Peluch m　nde

赤身ステーキ  じっくり低温で火を入れたローストチキン 
~季節の野菜を使ったポーピエット~  

牛肉のラグー 季節野菜を使ったバーニャカウダ 
生チョコとフランボワーズソース  バジルライス

正真正銘“フレンチ弁当”
寺田シェフがレストランで腕を振るったフレンチのコース料理を

前菜からデザートまでお弁当に詰め込みました。

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当
￥2700(税込)～ M e n u  S a i s o n 【 肉 増 量 】 ～

赤身ステーキ  じっくり低温で火を入れたローストチキン 
~季節の野菜を使ったポーピエット~  

牛肉のラグー 季節野菜を使ったバーニャカウダ 
生チョコとフランボワーズソース  バジルライス

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当
￥2160(税込)～ M e n u  S a i s o n ~

赤身ステーキ  じっく低温で火を入れたローストチキン 
~  季節の野菜を使ったポーピエット 

ジャガイモのフリットあおさのりの香 牛肉のラグー 
キャロットラペ シュールージュ 


生チョコとフランボワーズソース  バジルライス

赤身 ス テ ー キ ＆
　 　 　 　 ポ ー ピ エ ッ ト 弁 当 ～

￥1800(税込)～ M e n u  d e l i c i o u ～

赤身ステーキ  ジャガイモのフリットあおさのりの香

牛肉のラグー  キャロットラペ  シュールージュ 
生チョコとフランボワーズソース  バジルライス

赤身 ス テ ー キ と
 
 
 
 
 
 
 
 
 牛 肉 ラ グ ー 弁 当

￥1620(税込)～ M e n u  d e j e u n e r ～
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牛カツレツ　豚のコンフィ　鶏もも肉のトマト煮込み　
キャロットラペ　シュールージュ 牛肉のラグー　
魚介のカレー炒め　　切り干し大根のサラダ　

彩野菜のバーニャカウダー　リンゴシュトゥルーゼル　

ミシュランガイド北海道2017にて一ツ星を獲得した、meli meloのオーナーシェフ佐藤 大典 監修。 
豊かな自然が育む北海道の食材と、パリで学んだモダンな フレンチ。

どこか懐かしい和のテイストとフレンチを融合させた、新たな驚きのある一品をお楽しみください。

3 種 の メ イ ン m e l i  m e l o  B O X  　
￥3000(税込)

牛カツレツ　ゴママスタードソース　キャロットラペ　
シュールージュ 鶏モモのトマト煮込み　切り干し大根のサラダ　

彩野菜のバーニャカウダー　リンゴシュトゥルーゼル　

牛 カ ツ レ ツ - P l a t  b o e u f -
￥2160(税込)

鶏もも肉のトマト煮込み　キャロットラペ　シュールージュ 
牛肉のラグー 魚介のカレー炒め　切り干し大根のサラダ　

リンゴシュトゥルーゼル　

鶏 も も 肉 と 野 菜 の ト マ ト 煮 込 み
- P l a t  p o u l e t -  　

￥1620(税込)
豚ロースのコンフィ  　キャロットラペ　シュールージュ 
牛肉のラグー 魚介のカレー炒め　切り干し大根のサラダ　

リンゴシュトゥルーゼル　

豚 ロ ー ス の コ ン フ ィ
- P l a t  p o r c -  　

￥1800(税込)
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じゃがいもナムル　豚しゃぶ　ザンギ
長芋サラダ　エリンギみぞれ　白菜のかんずりあえ

うめひじきご飯

草木萠動  そ う も く め ば え い ず る  
￥1620(税込)

草 木 萠 動  そ う も く め ば え い ず る
￥1800(税込)

桃始笑　 も も は じ め て さ く
￥2160(税込) ￥2500(税込)

霜止出苗
食べログブロンズ4.19獲得の名店。札幌の鬼才といわれたシェフが心機一転して

フランス料理にとらわれず繰り広げる新ジャンルの品々をお弁当でもご賞味いただけます。

【 肉 増 量 】

桃始笑　 も も は じ め て さ く
【 肉 増 量 】

じゃがいもナムル　豚しゃぶ　ザンギ
長芋サラダ　エリンギみぞれ　白菜のかんずりあえ

うめひじきご飯

じゃがいもナムル　牛しゃぶ　ザンギ
長芋サラダ　エリンギみぞれ　白菜のかんずりあえ
サーモンのちゃんちゃん焼き　うめひじきご飯

じゃがいもナムル　牛しゃぶ　ザンギ
長芋サラダ　エリンギみぞれ　白菜のかんずりあえ
サーモンのちゃんちゃん焼き　うめひじきご飯
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h o n b u @ b - c o n c i e r . c o m  

0 7 0 - 9 3 5 1 - 1 2 1 5✆
試食会やお弁当のご注文、ご相談はこちらにお問い合わせください！

実際にお弁当をご自身で

お確かめください

インターネットサイト

電話・メール・SMS
お好きな方法で発注可能

自社運営だからこその

強みがたくさんあります！

無料試食会実施中 注文が簡単 メリットがたくさん！

０ ９  2 0 2 ６　 T O K A I

FROM ASTHR CO., LTD.

B-CONCIER
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