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ご注文はWEBで簡単に
24時間簡単に注文可能！

　　　　Bポイントが貯まる
貯まったポイントは

キャッシュレスポイントなどに変更可能！
※交換規定あり
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ご予約の即日回答　　　　　
全てのお弁当をBコンシェルで製造するため
注文可否の即日回答を実現！

配達前日連絡　　　　　　
配達の前日12時頃に、ご注文内容に相違が無いか
Bコンシェルよりメールにて確認のご連絡を行います！

お弁当を注文

ポイントが貯まる欲しいものに交換
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配送エリア

広島県

合計5,000円以上～のご注文

広島市中区 広島市西区 広島市佐伯区

合計10,000円以上～のご注文

廿日市市 広島市安佐南区 広島市南区 広島市東区

合計15,000円以上～のご注文

安芸郡海田町 安芸郡府中町 広島市安芸区 

広島市安佐北区

合計20,000円以上のご注文

安芸郡坂町 安芸郡熊野町 大⽵市 尾道市 東広島市

竹原市 三原市 呉市

合計22,000円以上のご注文

安芸太田町 北広島町 安芸高⽥市 福山市

合計25,000円以上のご注文

三次市

山口県

合計22000円以上のご注文

岩国市

P10.北新地とんかつepais
P12.山本屋
P16.プリュッシュモンド
P18.メリメロ
P20.TATEOKA TAKESHI
P22.和田
P24.ラジョストラ
P27.苑有
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配送エリア

岡山県

合計10,000円以上～のご注文

岡山市中区 岡山市南区 岡山市北区 岡山市東区

合計15,000円以上～のご注文

倉敷市 玉野市 都窪郡早島町

合計25,000円以上～のご注文

赤磐市 加賀郡吉備中央町 瀬戸内市 総社市

合計30,000円以上～のご注文

備前市 和気郡和気町

合計35,000円以上～のご注文

久米郡久⽶南町 久⽶郡美咲町

浅口郡里庄町 浅口市 小田郡矢掛町  津山市

合計40,000円以上～のご注文

井原市 笠岡市 苫⽥郡鏡野町 新⾒市 真庭市 美作市 高梁市

P10.北新地とんかつepais
P16.プリュッシュモンド
P18.メリメロ
P20.TATEOKA TAKESHI
P22.和田
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配送エリア

鳥取県

合計10,000円以上のご注文

鳥取市

合計18,000円以上～のご注文

岩美郡岩美町 八頭郡智頭町 八頭郡八頭町 八頭郡若桜町

合計25,000円以上～のご注文

倉吉市 

東伯郡琴浦町 東伯郡北栄町 東伯郡三朝町 東伯郡湯梨浜町

合計40,000円以上～のご注文

米子市

P16.プリュッシュモンド
P18.メリメロ
P22.和田



配送エリア

香川県

合計10,000円以上～のご注文

さぬき市　⽊⽥郡三⽊町 高松市

合計15,000円以上～のご注文

坂出市

合計30,000円以上～のご注文

綾歌郡綾川町 綾歌郡宇多津町 丸⻲市 善通寺市

合計40,000円以上～

そのほか香川県内
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P10.北新地とんかつepais
P14.日本料理　湯木
P16.プリュッシュモンド
P18.メリメロ
P20.TATEOKA TAKESHI
P22.和田
P24.ラジョストラ
P26.霜止出苗
P27.苑有
P29.collaboration
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香川県広島県 岡山県
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広島県
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雅

黒ごまチーズケーキ /
大学芋
/
鶏ハム酢味噌

高菜 /
かっぱ漬け
/
おひたし
/
黒豆
/
トンカツ

季節のご飯（春）/ 肉団子
/
サーモン
/
紅白なます

だし巻き /
カニカマ
/
しぐれ煮

3,000円（税込） 花籠

黒ごまチーズケーキ /
大学芋
/
鶏ハム酢味噌

高菜 /
かっぱ漬け
/
おひたし
/
黒豆
/
鶏ステーキ

季節のご飯（春）/ 肉団子
/
サーモン
/
紅白なます

だし巻き /
カニカマ
/
しぐれ煮

2,500円（税込）

黒ごまチーズケーキ /
大学芋
/
鶏ハム酢味噌

高菜 /
かっぱ漬け
/
おひたし
/
黒豆
/
トンカツ

季節のご飯（春）/ 肉団子
/
サーモン
/
紅白なます

だし巻き /
カニカマ
/
しぐれ煮

黒ごまチーズケーキ /
大学芋
/
鶏ハム酢味噌

高菜 /
かっぱ漬け
/
おひたし
/
黒豆
/
鶏ステーキ

季節のご飯（春）/ 肉団子
/
サーモン
/
紅白なます

だし巻き /
カニカマ
/
しぐれ煮

季節によりご飯が変わります

春：3月〜5月　　　夏：6月〜8月

秋：9月〜11月　　冬：12月〜2月

継承した湯木の心　五感で愉しむ　伝統と歴史
名の知れた老舗日本料理店「吉兆」の創業者である湯木貞一。想いを継承すべく、「日本料理　湯木」は

開業いたしました。日本料理ならではの、趣深い「一期一会」を存分にご堪能ください。

八寸 2,160円（税込） 旬彩 1,800円（税込）

彩

黒ごまチーズケーキ /
大学芋
/
きんぴら
/鶏ハム酢味噌
/
しぐれ煮

高菜 /
かっぱ漬け
/
おひたし
/
黒豆
/
サーモン
/
ごま団子

季節のご飯（春）/ 肉団子
/
ひじき/
紅白なます

だし巻き /
カニカマ
/
みぞれきのこ

1,620円（税込） 小町

黒ごまチーズケーキ / 大学芋 /  きんぴら /鶏ハム酢味噌  / しぐれ煮

高菜 /
かっぱ漬け
/
おひたし
/
黒豆
/
サーモン
/
ごま団子

季節のご飯（春）/ 肉団子
/
ひじき/
紅白なます

だし巻き /
カニカマ
/
みぞれきのこ

1,500円（税込）
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香川県
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広島県 鳥取県

岡山県 香川県
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広島県 鳥取県

岡山県 香川県
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TATEOKA TAKESHI
ミシュランガイド北海道2017にて一ツ星を獲得した、舘岡武士シェフ監修。

北海道 の選び抜いた食材をより美味しく召し上がっていただけるよう
心掛けています。化学調味料に頼らない自然な味 わいをお楽しみください。

脂を落とすように網焼きにし、マスタードソースを

添えました。十六穀米と共にお召し上がりください。

牛赤身のグリエ  マ ス ター ド ソース　
十六穀米とバーニャカウダ　

¥2160(税込)
鯖のポワレと牛赤身のグリエが入った贅沢な内容。

十六穀米は旬の魚介類をいれた炊き込みご飯に。

牛赤身と鯖のポワレ  魚介類の
炊き込みご飯  バ ーニ ャ カウダ

¥3000(税込)

脂が乗った鯖をフライパンでパリッと焼き、パプリカと

ベーコンの入ったトマトソースを添えました。

十六穀米と季節の野菜と共にお召し上がりください。

鯖のポワレバスク風  十六穀米と
バーニャカウダ

¥2160(税込)
豚肉の中に水分を閉じ込める様にゆっくり火入れしまし

た。香り高い十六穀米とお召し上がりください。

豚肉のロースト醤油マスタード
ソース十六穀米とバーニャカウダ

¥1800(税込)
鶏胸肉を塩水でマリネし、ハムの様にしっとり仕上げまし

た。十六穀米と季節のお野菜でヘルシーに仕上げました。

鶏胸肉の優しい火入れ  
十六穀米とバーニャカウダ

¥1620(税込)
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広島県 香川県

岡山県
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広島県 香川県

岡山県 鳥取県
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香川県広島県
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香川県
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広島県 香川県
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水仙（ ス イ セ ン ）
¥2160(税込)

鯛めし、だし巻き卵、季節魚の南蛮(タルタル)
牛時雨、煮もの、ステーキ、ブラウニー

鯛めし、だし巻き卵、季節魚の南蛮、牛時雨、煮もの

お浸し、ステーキ、ブラウニー

秋桜（ コ ス モ ス ）

¥1620(税込)

白木蓮（ ハ ク モ ク レ ン ）
¥2500(税込)

【肉増量】鯛めし、だし巻き卵

季節魚の南蛮(タルタル)、牛時雨

煮もの、ステーキブラウニー

桔梗 （ キ キ ョ ウ ） 青 文 字 ( ア オ モ ジ )

¥1800(税込) ¥1500(税込)

鯛めし、だし巻き卵、牛時雨、煮もの

きゅうりの酢の物、ステーキ、ブラウニー

鯛めし、だし巻き卵、牛時雨、煮もの、お浸し

きゅうりの酢の物、ステーキ、ブラウニー

1つのお弁当で2人のシェフの料理が楽しめます。フレンチの巨匠「オテル・ドゥ・ミクニ」や
世界一と称されるレストラン「noma」で研鑽を積んだ寺田 義晶シェフ。

高松市で三代にわたり愛される老舗「瀬戸内季節料理 魚夏」の西奥 章弘シェフ。
それぞれの卓越した技と持ち味を一折に凝縮し、和と洋の枠を超えた特別なコラボレーション弁当が誕生。
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coming soon!
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