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Peluch m　nde

赤身ステーキ  じっくり低温で火を入れたローストチキン 
~季節の野菜を使ったポーピエット~  

牛肉のラグー 季節野菜を使ったバーニャカウダ 
生チョコとフランボワーズソース  バジルライス

正真正銘“フレンチ弁当”
寺田シェフがレストランで腕を振るったフレンチのコース料理を

前菜からデザートまでお弁当に詰め込みました。

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当
￥2700(税込)～ M e n u  S a i s o n 【 肉 増 量 】 ～

赤身ステーキ  じっくり低温で火を入れたローストチキン 
~季節の野菜を使ったポーピエット~  

牛肉のラグー 季節野菜を使ったバーニャカウダ 
生チョコとフランボワーズソース  バジルライス

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当
￥2160(税込)～ M e n u  S a i s o n ~

赤身ステーキ  じっく低温で火を入れたローストチキン 
~  季節の野菜を使ったポーピエット 

ジャガイモのフリットあおさのりの香 牛肉のラグー 
キャロットラペ シュールージュ  

生チョコとフランボワーズソース  バジルライス

赤身 ス テ ー キ ＆
　 　 　 　 ポ ー ピ エ ッ ト 弁 当 ～

￥1800(税込)～ M e n u  d e l i c i o u ～

赤身ステーキ  ジャガイモのフリットあおさのりの香 
牛肉のラグー  キャロットラペ  シュールージュ 
生チョコとフランボワーズソース  バジルライス

赤身 ス テ ー キ と
         牛 肉 ラ グ ー 弁 当

￥1620(税込)～ M e n u  d e j e u n e r ～
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牛カツレツ　豚のコンフィ　鶏もも肉のトマト煮込み　
キャロットラペ　シュールージュ 牛肉のラグー　
魚介のカレー炒め　　切り干し大根のサラダ　

彩野菜のバーニャカウダー　リンゴシュトゥルーゼル　

ミシュランガイド北海道2017にて一ツ星を獲得した、meli meloのオーナーシェフ佐藤 大典 監修。 
豊かな自然が育む北海道の食材と、パリで学んだモダンな フレンチ。

どこか懐かしい和のテイストとフレンチを融合させた、新たな驚きのある一品をお楽しみください。

3 種 の メ イ ン m e l i  m e l o  B O X  　
￥3000(税込)

牛カツレツ　ゴママスタードソース　キャロットラペ　
シュールージュ 鶏モモのトマト煮込み　切り干し大根のサラダ　

彩野菜のバーニャカウダー　リンゴシュトゥルーゼル　

牛 カ ツ レ ツ - P l a t  b o e u f -
￥2160(税込)

鶏もも肉のトマト煮込み　キャロットラペ　シュールージュ 
牛肉のラグー 魚介のカレー炒め　切り干し大根のサラダ　

リンゴシュトゥルーゼル　

鶏 も も 肉 と 野 菜 の ト マ ト 煮 込 み
- P l a t  p o u l e t -  　

￥1620(税込)
豚ロースのコンフィ  　キャロットラペ　シュールージュ 
牛肉のラグー 魚介のカレー炒め　切り干し大根のサラダ　

リンゴシュトゥルーゼル　

豚 ロ ー ス の コ ン フ ィ
- P l a t  p o r c -  　

￥1800(税込)
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じゃがいもナムル　豚しゃぶ　ザンギ
長芋サラダ　エリンギみぞれ　白菜のかんずりあえ

うめひじきご飯

草木萠動  そ う も く め ば え い ず る  
￥1620(税込)

草 木 萠 動  そ う も く め ば え い ず る
￥1800(税込)

桃始笑　 も も は じ め て さ く
￥2160(税込) ￥2500(税込)

霜止出苗
食べログブロンズ4.19獲得の名店。札幌の鬼才といわれたシェフが心機一転して

フランス料理にとらわれず繰り広げる新ジャンルの品々をお弁当でもご賞味いただけます。

【 肉 増 量 】

桃始笑　 も も は じ め て さ く
【 肉 増 量 】

じゃがいもナムル　豚しゃぶ　ザンギ
長芋サラダ　エリンギみぞれ　白菜のかんずりあえ

うめひじきご飯

じゃがいもナムル　牛しゃぶ　ザンギ
長芋サラダ　エリンギみぞれ　白菜のかんずりあえ
サーモンのちゃんちゃん焼き　うめひじきご飯

じゃがいもナムル　牛しゃぶ　ザンギ
長芋サラダ　エリンギみぞれ　白菜のかんずりあえ
サーモンのちゃんちゃん焼き　うめひじきご飯
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