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配送エリア

岡山県

合計10,000円以上～のご注文

岡山市中区 岡山市南区 岡山市北区 岡山市東区

合計15,000円以上～のご注文

倉敷市 玉野市 都窪郡早島町

合計25,000円以上～のご注文

赤磐市 加賀郡吉備中央町 瀬戸内市 総社市

合計30,000円以上～のご注文

備前市 和気郡和気町

合計35,000円以上～のご注文

久米郡久⽶南町 久⽶郡美咲町

浅口郡里庄町 浅口市 小田郡矢掛町  津山市

合計40,000円以上～のご注文

井原市 笠岡市 苫⽥郡鏡野町 新⾒市 真庭市 美作市 高梁市
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TATEOKA TAKESHI
ミシュランガイド北海道2017にて一ツ星を獲得した、舘岡武士シェフ監修。

北海道 の選び抜いた食材をより美味しく召し上がっていただけるよう
心掛けています。化学調味料に頼らない自然な味 わいをお楽しみください。

脂を落とすように網焼きにし、マスタードソースを

添えました。十六穀米と共にお召し上がりください。

牛赤身のグリエ  マ ス ター ド ソース　
十六穀米とバーニャカウダ　

¥2160(税込)
鯖のポワレと牛赤身のグリエが入った贅沢な内容。

十六穀米は旬の魚介類をいれた炊き込みご飯に。

牛赤身と鯖のポワレ  魚介類の
炊き込みご飯  バ ーニ ャ カウダ

¥3000(税込)

脂が乗った鯖をフライパンでパリッと焼き、パプリカと

ベーコンの入ったトマトソースを添えました。

十六穀米と季節の野菜と共にお召し上がりください。

鯖のポワレバスク風  十六穀米と
バーニャカウダ

¥2160(税込)
豚肉の中に水分を閉じ込める様にゆっくり火入れしまし

た。香り高い十六穀米とお召し上がりください。

豚肉のロースト醤油マスタード
ソース十六穀米とバーニャカウダ

¥1800(税込)
鶏胸肉を塩水でマリネし、ハムの様にしっとり仕上げまし

た。十六穀米と季節のお野菜でヘルシーに仕上げました。

鶏胸肉の優しい火入れ  
十六穀米とバーニャカウダ

¥1620(税込)
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coming
soon!
今後まだまだ有名シェフとの

ブランド展開予定中！

他エリアで展開している

お弁当のご紹介です！

※P16以降のブランドは現状
展開しておりませんので
ご発注の対応は出来かねます。
展開開始しましたら
お知らせいたしますので
楽しみにお待ちくださいませ！
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