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ご注文はWEBで簡単に
24時間簡単に注文可能！

　　　　Bポイントが貯まる
貯まったポイントは

キャッシュレスポイントなどに変更可能！
※交換規定あり
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ご予約の即日回答　　　　　
全てのお弁当をBコンシェルで製造するため
注文可否の即日回答を実現！

配達前日連絡　　　　　　
配達の前日17時頃に、ご注文内容に相違が無いか
Bコンシェルよりメールにて確認のご連絡を行います！

お弁当を注文

ポイントが貯まる欲しいものに交換
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ご利⽤方法の注意事項

・お弁当を現地まで配送いたします。
・現地カード決済・請求書払い・代引きにてお支払頂きます。
・すべてのお弁当に
　無料のお茶・小袋・お箸・おしぼりをご用意しております。

納品日当日

11:00～17:00配達時間・営業時間

・北海道内納品分は緑茶PET500mlと同数納品いたします。
・天候や交通事情により、ご指定の配達時間に遅れる場合がございますのでご了承ください。
・一部店舗におきまして注文過多により、ご希望に添えない場合がございます。
・写真は盛り付け例です。仕入れ状況により変更される場合がございます。
・お弁当の注文・配達に関する契約はお客様と店舗との間で直接締結されます。
・このカタログ又は当社WEBサイトをお客様が使用されたことにより、
　またこれに関して発⽣したトラブル(食中毒、異物混入などを含みますがこれらに限りません)に
　ついてはお客様と店舗との間で解決していただき、Bコンシェルは⼀切の責任を負いません。

送料は無料です。配達エリアページを参照ください。配送エリア・送料

お弁当の保管について 料理によっては傷みが早い食材がございます。お弁当のお届け後は涼しい場所に保管し
なるべく早めにお召し上がりください。車中で長時間保管されることが無いようにお願いいたします。

変更・キャンセル 変更やキャンセルがあった場合はなるべく早めに連絡ください。
２営業日の12時以降はキャンセル料金が発⽣する場合がございます。

お客様からお預かりした個人情報や注文内容については、警察機関・公共機関・裁判所などからの
提出要請があった場合を除き第三者に譲渡または利⽤することは⼀切ございません。

個人情報について

注意事項

注文確定
注文確定メールをお送りいたします。
内容に相違が無いかご確認をお願いします。

前日連絡
配送日前日にメールを送信いたします。
内容に相違が無いかご確認をお願いします。

注文する

▶TEL 　070-9351-1215

▶MAIL
　

honbu@b-concier.com
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ご注文方法・納品



北海道

合計10,000円以上～のご注文

恵庭市 札幌市厚別区 札幌市北区 札幌市清田区 札幌市白石区 

札幌市中央区 札幌市豊平区 札幌市東区 札幌市南区

合計15,000円以上～のご注文

札幌市手稲区 札幌市⻄区

配送エリア
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Peluche m　nde

who is the supervising chef？

Yoshiaki Terada

北海道札幌出身の「寺田 義晶」シェフ。

札幌のイタリアンレストランを経て、

東京の「ラー・エ・ミクニ」「オテル・ドゥ・ミクニ」など

ミクニグループのレストランで修業を積み、

24歳という若さで、最年少副料理長まで登り詰めた。

2017年27歳で独立企業。2020年単身デンマークへ渡丁。

「世界のベストレストラン50」で、何度も1位に輝いている

nomaで修業の後、今に至る。
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TATEOKA TAKESHI
ミシュランガイド北海道2017にて一ツ星を獲得した、舘岡武士シェフ監修。

北海道 の選び抜いた食材をより美味しく召し上がっていただけるよう
心掛けています。化学調味料に頼らない自然な味 わいをお楽しみください。

脂を落とすように網焼きにし、マスタードソースを

添えました。十六穀米と共にお召し上がりください。

牛赤身のグリエ  マ ス ター ド ソース　
十六穀米とバーニャカウダ　

¥2160(税込)
鯖のポワレと牛赤身のグリエが入った贅沢な内容。

十六穀米は旬の魚介類をいれた炊き込みご飯に。

牛赤身と鯖のポワレ  魚介類の
炊き込みご飯  バ ーニ ャ カウダ

¥3000(税込)

脂が乗った鯖をフライパンでパリッと焼き、パプリカと

ベーコンの入ったトマトソースを添えました。

十六穀米と季節の野菜と共にお召し上がりください。

鯖のポワレバスク風  十六穀米と
バーニャカウダ

¥2160(税込)
豚肉の中に水分を閉じ込める様にゆっくり火入れしまし

た。香り高い十六穀米とお召し上がりください。

豚肉のロースト醤油マスタード
ソース十六穀米とバーニャカウダ

¥1800(税込)
鶏胸肉を塩水でマリネし、ハムの様にしっとり仕上げまし

た。十六穀米と季節のお野菜でヘルシーに仕上げました。

鶏胸肉の優しい火入れ  
十六穀米とバーニャカウダ

¥1620(税込)
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大地の香りを豊かに表現する、

北海道発信の一つ星フレンチ

「メリメロ」とは、フランス語で直訳すると
「いろいろなものがあって、楽しい」という意。
「咲き乱れるガーデニングの花に蝶々が
飛んでいるような、そんな情景を皿の上で表
現したい」と語る佐藤シェフ。日本国内外の
厳選した食材と、フレンチの技、そして日本
人としての感性を一皿に盛り込み、多彩な食
感や香り、味わいを表現する。口に入れた瞬
間に食材が瞬間的に溶け合い、素材のストー
リーや情景までもが目に浮かぶような、創造
性豊かな料理が高く評価され、2017年には
一つ星に輝いた。

佐藤　大典 Sato Hironori
幼少時より食に対する意識が高く、自然と料理人を目指すことを決意。卒業後フランスへ渡り、
帰国後は札幌のレストランに勤務。その後もフランスと北海道を行き来しながら、料理の腕に磨
きをかける。2013年、33歳で札幌・円山にメリメロを開業。2015年には札幌・大通りへ移転し、
オーナーシェフを務めながらもさらなる味の進化のために、再びフランスへ渡る。パリの名高い
レストラン・アストランス、ルドワイヤンで半年間研鑽を重ね、帰国後にはその経験を生かし、
よりモダンでインスピレーションあふれるフレンチを追求している。



牛カツレツ~ゴママスタードソース~　キャロットラペ　

シュールージュ 鶏肉のトマト煮込み
切干大根のサラダ

季節野菜のバーニャカウダ　リンゴシュトゥルーゼル　

牛カツレツ - P l a t  b o e u f -
¥2160(税込)

￥1620(税込)

牛カツレツ~ゴママスタードソース~　豚ロースのコンフィ 

キャロットラペ シュールージュ
切干大根のサラダ

鶏肉のトマト煮込み 季節野菜のバーニャカウダ　

牛肉のラグー リンゴシュトゥルーゼル　

3種のメインmel i  me lo 
BOX
¥3000(税込)

豚ロースのコンフィ キャロットラペ シュールージュ 

牛肉のラグー 魚介のカレー炒め　切干大根のサラダ　

リンゴシュトゥルーゼル　

豚ロースのコンフィ-P la t  po r c -　
¥1800(税込)

鶏もも肉のトマト煮込み 

キャロットラペ シュールージュ 

牛肉のラグー 魚介のカレー炒め　切干大根のサラダ　

リンゴシュトゥルーゼル　

鶏もも肉と野菜のトマト煮込み
-P la t  pou le t -  

ミシュランガイド北海道2017にて一ツ星を獲得した、meli meloのオーナーシェフ
佐藤 大典 監修。 豊かな自然が育む北海道の食材と、パリで学んだモダンな フレンチ。

どこか懐かしい和のテイストとフレンチを融合させた、新たな驚きのある一品をお楽しみ下さい。
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配送エリア

北海道

合計15,000円以上～のご注文

札幌市厚別区 札幌市北区 札幌市清田区 

札幌市白石区 札幌市中央区

 札幌市手稲区 札幌市豊平区 札幌市西区 

札幌市東区 札幌市南区
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鰆の照り焼きと
北海道産特選イチボのステーキ御膳

¥2700(税込)

鰆の照り焼きと
北海道産牛のステーキ御膳

¥2160(税込)

鰆の照り焼きと
北海道産鶏肉のステーキ御膳  

¥1620(税込)

鰆の照り焼きと
北海道ルスツ産豚肉のステーキ御膳

¥1800(税込)

※副菜が季節により一部変更あります ※副菜が季節により一部変更あります

※副菜が季節により一部変更あります ※副菜が季節により一部変更あります



卵焼き明太子サンド,菜の花としらすの煮浸し,サバ味噌とガ

リのポテト春巻き,竹輪の磯辺揚げ,梅味噌チキン,がんもとか

ぼちゃの煮付け,カニの豆腐つみれ揚げ,くず餅 ※仕入れ状況

により副菜が変更となる場合がございます。

生姜香る牛そぼろ と炒 り卵の満腹御膳
¥1890 (税込)

卵焼き明太子サンド,菜の花としらすの煮浸し,サバ味噌とガ

リのポテト春巻き,竹輪の磯辺揚げ,カニの爪揚げ,がんもとか

ぼちゃの煮付け,カニの豆腐つみれ揚げ,くず餅 ※仕入れ状況

により副菜が変更となる場合がございます。

桜エビ とグ リーンピース御飯と
生姜香る牛そぼろの彩 り御膳

¥2160 (税込)

卵焼き明太子サンド,菜の花としらすの煮浸し,サバ味噌とガ

リのポテト春巻き,竹輪の磯辺揚げ,梅味噌チキン,がんもとか

ぼちゃの煮付け,カニの豆腐つみれ揚げ,くず餅 ※仕入れ状況

により副菜が変更となる場合がございます。

桜エビ とグ リーンピースの春色御膳
¥1620 (税込)

※副菜が季節により一部変更あります

※副菜が季節により一部変更あります

※副菜が季節により一部変更あります
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北海道

合計5,000円以上～のご注文

中央区

合計12,000円以上～のご注文

札幌市内

合計25,000円以上～のご注文

石狩市 江別市 札幌市厚別区  札幌市北区

札幌市清田区 北広島市

合計35,000円以上～のご注文

 小樽市 恵庭市

岩見沢市 ⽯狩群当別町

配送エリア



創作フレンチKOU

シェフ特製のソースをかけたローストビーフをお重スタイルにい
たしました.フレンチの技を詰め込んだ10品の副菜と共にコース
仕立てでご堪能くださいませ.ランチミーティングや特別なお集
まりなどご利用シーンに合わせてデリバリーいたします.

洋食店がお届けする、どなたにもお喜びいただける料理を追求したお弁当です。

フ レ ン チ 御 膳  カ ン ヌ
￥2500(税込)

当店イチオシのお弁当『パリ』は.シェフ特製のソースをかけたロ
ーストビーフをお重スタイルに12品の副菜と組み合わせ.フレン
チのコースを楽しんでいただけるように仕上げました.鮮やかに

彩られたフレンチ御膳をお楽しみください.

パ リ
￥2160(税込)

当店人気のお弁当『マルセイユ』.シェフこだわりのトリュフ香る
肉ちらしに12品の副菜を組み合わせて.フレンチのコースを楽
しんでいただけるようなお弁当に仕上げました.鮮やかに彩られ

たフレンチ御膳をご賞味ください.

マ ル セ イ ユ
創作フレンチ KOUの宅配弁当.リヨンをご紹介！当店不動の
人気を誇るスタンダード『リヨン』 .身をしっとりと焼き上げた鶏
のポワレを相性のよいバジルライスに添えて.12品の副菜を組
み合わせて.フレンチのコースを楽しんでいただけるようなお弁
当に仕上げました.鮮やかに彩られたフレンチ御膳をご賞味くだ

さい.

リ ヨ ン ￥1720(税込)￥2160(税込)

25



和食 みつ留
本格的な懐石料理を味わえる、旬な食材を活かした 四季折々の料理を詰め込んだ

懐石弁当を是非ともご賞味ください。

チラシ寿司と国産ステーキを使用した贅沢なお弁当.

ち ら し 寿 司 と
　 　 　 　 国 産 牛 ス テ ー キ 御 膳

炊き込みご飯と当店自慢のすき焼きが入った
贅沢な限定お弁当。

季節 の 炊 き 込 み ご 飯 と
              す き 焼 き 御 膳

￥2160(税込)￥2500(税込)

お得な1620円のすき焼き弁当,

す き 焼 き 御 膳
￥1800(税込)

お得な1620円のチラシ寿司と照り焼き弁当をご堪能下さい.

ち ら し 寿 司 と 鶏 の 照 り 焼 き 御 膳
￥1720(税込)



一口サイズの手毬ずしと贅沢に黒毛和牛ステーキを
詰め込みました。

割烹うえ田

特選黒毛牛 ス テ ー キ 手 毬 寿 司 の
特 選 彩 り 幕 ノ 内 弁 当

￥2500(税込)

手毬寿司が入った華やかなお弁当です。

一口サイズの手毬ずしとキングサーモンの白醬油焼を
詰め込みました.

手毬寿司 と キ ン グ サ ー モ ン 懐 石 御 膳

￥2160(税込)

￥1720(税込)
一口サイズの手毬ずしと贅沢に黒毛和牛ステーキを

詰め込みました。

手毬寿司 の 特 選 彩 り 肉 幕 ノ 内 弁 当
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タルトゥーカ
大人のお子様ランチがテーマのお弁当！

エビフライや煮込みハンバーグなど王道の洋食をお楽しみください。

お手軽にタルトゥーカ、オススメのお弁当をお楽しみください。

特選鶏 そ ぼ ろ タ ル ト ゥ ー カ 弁 当
￥1800(税込)

お得なタルトゥーカのお弁当をお楽しみください。

特製 お 手 軽 タ ル ト ゥ ー カ 弁 当
￥1720(税込)

自家製ビーフシチューと国産ステーキが入った
タルトゥーカ、イチオシ弁当！

特選 タ ル ト ゥ ー カ 弁 当
￥2160(税込)



北海道

合計10,000円以上～のご注文

旭川市　鷹栖町 東神楽町 

合計15,000円以上～のご注文

比布町　当麻町 東川町

合計20,000円以上～のご注文

愛別町　美瑛 深川市

　

配送エリア
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Peluche m　nde

who is the supervising chef？

Yoshiaki Terada

北海道札幌出身の「寺田 義晶」シェフ。

札幌のイタリアンレストランを経て、

東京の「ラー・エ・ミクニ」「オテル・ドゥ・ミクニ」など

ミクニグループのレストランで修業を積み、

24歳という若さで、最年少副料理長まで登り詰めた。

2017年27歳で独立企業。2020年単身デンマークへ渡丁。

「世界のベストレストラン50」で、何度も1位に輝いている

nomaで修業の後、今に至る。
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h o n b u@ b - c o n c i e r . c o m

0 7 0 - 9 3 5 1 - 1 2 1 5
お申し込みはこちら

お弁当は説明会時の大事なツールのひとつ。

「見た目はいいけどほんとに美味しいの？」

「時間通りに配達してくれるのかなぁ？」「支払いはどうなるの？」

Bコンシェルは試食会を通して、実際にお弁当をお召し上がり頂きながら

分かりやすくご説明し、失敗しないお弁当選びをサポートいたします。

一つ星獲得シェフ監修弁当
無料試食会

【　Bコンシェルのポイント　】
　1 ミシュラン獲得シェフのお弁当がある！

 


2 試食会完全無料！

　3 配達条件を満たしていない案件も相談可能！

　4 前日のご注文も相談可能！

　5 お弁当と同数のお茶

　　同数の持ち帰り用ビニール袋をご用意！
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お 申 し 込 み は こ ち ら
h o n b u@ b - c o n c i e r . c o m

0 7 0 - 9 3 5 1 - 1 2 1 5

0 4 - 2 0 2 5　HOKKA IDO

実際に、お弁当をご自身で

お確かめください

無料試食会実施中

インターネットサイト

電話・メール・SMS

お好きな方法で発注可能

注文が簡単

自社運営だからこその

強みがたくさんあります！

メリットがたくさん！

試 食 会 や お 弁 当 の ご 注 文  ・ 
 ご 相 談 お 問 い 合 わ せ く だ さ い



Peluch m　nde

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当

¥2500→2160(税込)
赤身ステーキ   季節の野菜を使ったポピーエット 

牛肉のラグー 季節野菜を使ったバーニャカウダ 
生チョコと青りんごソース グリンピースご飯

赤身ステーキ  季節の野菜を使ったポピーエット 

ジャガイモのフリットあおさのりの香 

牛肉のラグー キャロットラペ シュールージュ 


生チョコと青りんごソース グリンピースご飯

赤 身 ス テ ー キ ＆
　 　 　 　 　 ポ ピ ー エ ッ ト 弁 当

～ M e n u  d e l i c i o u ～

赤身ステーキ  ジャガイモのフリットあおさのりの香


牛肉のラグー  キャロットラペ  シュールージュ 

生チョコと青りんごソース グリンピースご飯

赤 身 ス テ ー キ と
         牛 肉 ラ グ ー 弁 当

～ M e n u  d e j e u n e r ～

～ M e n u  s a i s o n ～

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当
～ M e n u  s a i s o n ～ 【 肉 増 量 】

赤身ステーキ   季節の野菜を使ったポピーエット


牛肉のラグー 季節野菜を使ったバーニャカウダ 

生チョコと青りんごソース グリンピースご飯

春限定
3月～5月

B コ
ン シ ェ ル

限 定 価 格 ！

¥3000→2700(税込)

¥2160→1800(税込) ¥1800→1620(税込)
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Peluch m　nde

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当

赤身ステーキ   季節の野菜を使ったポピーエット 

牛肉のラグー 季節野菜を使ったバーニャカウダ 
生チョコとマンゴーソース 枝豆とうもろこしご飯

赤身ステーキ  季節の野菜を使ったポピーエット 

ジャガイモのフリットあおさのりの香 

牛肉のラグー キャロットラペ シュールージュ 


生チョコとマンゴーソース 枝豆とうもろこしご飯

赤 身 ス テ ー キ ＆
　 　 　 　 　 ポ ピ ー エ ッ ト 弁 当

～ M e n u  d e l i c i o u ～

赤身ステーキ  ジャガイモのフリットあおさのりの香


牛肉のラグー  キャロットラペ  シュールージュ 

生チョコとマンゴーソース 枝豆とうもろこしご飯

赤 身 ス テ ー キ と
         牛 肉 ラ グ ー 弁 当

～ M e n u  d e j e u n e r ～

～ M e n u  s a i s o n ～

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当
～ M e n u  s a i s o n ～ 【 肉 増 量 】

赤身ステーキ   季節の野菜を使ったポピーエット


牛肉のラグー 季節野菜を使ったバーニャカウダ 

生チョコとマンゴーソース 枝豆とうもろこしご飯

夏限定
6月～8月

B コ
ン シ ェ ル

限 定 価 格 ！

¥3000→2700(税込) ¥2500→2160(税込)

¥2160→1800(税込) ¥1800→1620(税込)
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Peluch m　nde

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当

赤身ステーキ   季節の野菜を使ったポピーエット 

牛肉のラグー 季節野菜を使ったバーニャカウダ 

栗ケーキ 栗ご飯

赤身ステーキ  季節の野菜を使ったポピーエット 

ジャガイモのフリットあおさのりの香 

牛肉のラグー キャロットラペ シュールージュ 


栗ケーキ　 栗ご飯

赤 身 ス テ ー キ ＆
　 　 　 　 　 ポ ピ ー エ ッ ト 弁 当

¥2160→1800(税込)
～ M e n u  d e l i c i o u ～

赤身ステーキ  ジャガイモのフリットあおさのりの香


牛肉のラグー  キャロットラペ  シュールージュ 

栗ケーキ 栗ご飯

赤 身 ス テ ー キ と
         牛 肉 ラ グ ー 弁 当

～ M e n u  d e j e u n e r ～

～ M e n u  s a i s o n ～

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当
～ M e n u  s a i s o n ～ 【 肉 増 量 】

赤身ステーキ   季節の野菜を使ったポピーエット


牛肉のラグー 季節野菜を使ったバーニャカウダ 

栗ケーキ 栗ご飯

秋限定
9月～11月

B コ
ン シ ェ ル

限 定 価 格 ！

¥3000→2700(税込) ¥2500→2160(税込)

¥1800→1620(税込)
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Peluch m　nde

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当

¥2500→2160(税込)
赤身ステーキ   季節の野菜を使ったポピーエット 

牛肉のラグー 季節野菜を使ったバーニャカウダ 

生チョコとカシスソース 五目ご飯

赤身ステーキ  季節の野菜を使ったポピーエット 

ジャガイモのフリットあおさのりの香 

牛肉のラグー キャロットラペ シュールージュ 


生チョコとカシスソース 五目ご飯

赤 身 ス テ ー キ ＆
　 　 　 　 　 ポ ピ ー エ ッ ト 弁 当

～ M e n u  d e l i c i o u ～

赤身ステーキ  ジャガイモのフリットあおさのりの香


牛肉のラグー  キャロットラペ  シュールージュ 

生チョコとカシスソース 五目ご飯

赤 身 ス テ ー キ と
         牛 肉 ラ グ ー 弁 当

～ M e n u  d e j e u n e r ～

～ M e n u  s a i s o n ～

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当

¥3000→2700(税込)
～ M e n u  s a i s o n ～ 【 肉 増 量 】

赤身ステーキ   季節の野菜を使ったポピーエット


牛肉のラグー 季節野菜を使ったバーニャカウダ 

生チョコとカシスソース 五目ご飯

冬限定
12月～2月

B コ
ン シ ェ ル

限 定 価 格 ！

¥2160→1800(税込) ¥1800→1620(税込)
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	お弁当は妥協ではなく、外食以上のリッチな食事へ
	2025.4 北海道 Vol.2

	ご注文はWEBで簡単に
	ご予約の即日回答　　　　　
	お弁当を注文


	　　　　Bポイントが貯まる
	貯まったポイントは キャッシュレスポイントなどに変更可能！ ※交換規定あり
	配達前日連絡　　　　　　
	ご注文方法・納品
	070-9351-1215
	▶TEL 　
	▶MAIL 　
	honbu@b-concier.com




	納品日当日
	・お弁当を現地まで配送いたします。 ・現地カード決済・請求書払い・代引きにてお支払頂きます。 ・すべてのお弁当に 　無料のお茶・小袋・お箸・おしぼりをご用意しております。
	ご利用方法の注意事項

	配送エリア
	北海道
	Peluche m　nde
	who is the supervising chef？


	Yoshiaki Terada
	TATEOKA TAKESHI
	ミシュランガイド北海道2017にて一ツ星を獲得した、舘岡武士シェフ監修。 北海道 の選び抜いた食材をより美味しく召し上がっていただけるよう 心掛けています。化学調味料に頼らない自然な味 わいをお楽しみください。
	牛赤身と鯖のポワレ 魚介類の 炊き込みご飯 バーニャカウダ
	¥3000(税込)

	牛赤身のグリエ マスタードソース　 十六穀米とバーニャカウダ　
	¥2160(税込)
	鯖のポワレバスク風 十六穀米と バーニャカウダ

	¥2160(税込)
	豚肉のロースト醤油マスタード ソース十六穀米とバーニャカウダ

	¥1800(税込)
	鶏胸肉の優しい火入れ  十六穀米とバーニャカウダ

	¥1620(税込)


	大地の香りを豊かに表現する、 北海道発信の一つ星フレンチ
	佐藤　大典 Sato Hironori
	ミシュランガイド北海道2017にて一ツ星を獲得した、meli meloのオーナーシェフ 佐藤 大典 監修。 豊かな自然が育む北海道の食材と、パリで学んだモダンな フレンチ。 どこか懐かしい和のテイストとフレンチを融合させた、新たな驚きのある一品をお楽しみ下さい。


	3種のメインmeli melo BOX
	¥3000(税込)

	牛カツレツ-Plat boeuf-
	¥2160(税込)

	豚ロースのコンフィ-Plat porc-　
	¥1800(税込)

	鶏もも肉と野菜のトマト煮込み -Plat poulet-
	￥1620(税込)

	配送エリア
	北海道

	鰆の照り焼きと 北海道産牛のステーキ御膳
	鰆の照り焼きと 北海道産特選イチボのステーキ御膳
	鰆の照り焼きと 北海道産鶏肉のステーキ御膳
	鰆の照り焼きと 北海道ルスツ産豚肉のステーキ御膳
	桜エビとグリーンピース御飯と 生姜香る牛そぼろの彩り御膳
	¥2160 (税込)
	※副菜が季節により一部変更あります

	生姜香る牛そぼろと炒り卵の満腹御膳
	¥1890 (税込)
	※副菜が季節により一部変更あります

	桜エビとグリーンピースの春色御膳
	¥1620 (税込)
	※副菜が季節により一部変更あります


	配送エリア
	北海道

	創作フレンチKOU
	洋食店がお届けする、どなたにもお喜びいただける料理を追求したお弁当です。
	フレンチ御膳 カンヌ
	￥2500(税込)

	パリ
	￥2160(税込)

	マルセイユ
	リヨン
	￥1720(税込)
	￥2160(税込)
	創作フレンチ KOUの宅配弁当.リヨンをご紹介！当店不動の人気を誇るスタンダード『リヨン』.身をしっとりと焼き上げた鶏のポワレを相性のよいバジルライスに添えて.12品の副菜を組み合わせて.フレンチのコースを楽しんでいただけるようなお弁当に仕上げました.鮮やかに彩られたフレンチ御膳をご賞味ください.



	和食 みつ留
	本格的な懐石料理を味わえる、旬な食材を活かした 四季折々の料理を詰め込んだ 懐石弁当を是非ともご賞味ください。
	季節の炊き込みご飯と               すき焼き御膳
	ちらし寿司と 　　　　国産牛ステーキ御膳
	￥2500(税込)
	￥2160(税込)

	すき焼き御膳
	￥1800(税込)

	ちらし寿司と鶏の照り焼き御膳
	￥1720(税込)


	割烹うえ田
	手毬寿司が入った華やかなお弁当です。
	特選黒毛牛ステーキ手毬寿司の 特選彩り幕ノ内弁当
	￥2500(税込)
	手毬寿司とキングサーモン懐石御膳

	￥2160(税込)
	手毬寿司の特選彩り肉幕ノ内弁当

	￥1720(税込)

	タルトゥーカ
	大人のお子様ランチがテーマのお弁当！ エビフライや煮込みハンバーグなど王道の洋食をお楽しみください。
	特選タルトゥーカ弁当
	特選鶏そぼろタルトゥーカ弁当
	￥2160(税込)
	￥1800(税込)

	特製お手軽タルトゥーカ弁当
	￥1720(税込)


	配送エリア
	北海道
	Peluche m　nde
	who is the supervising chef？


	Yoshiaki Terada
	一つ星獲得シェフ監修弁当無料試食会
	お弁当は説明会時の大事なツールのひとつ。 「見た目はいいけどほんとに美味しいの？」 「時間通りに配達してくれるのかなぁ？」「支払いはどうなるの？」 Bコンシェルは試食会を通して、実際にお弁当をお召し上がり頂きながら 分かりやすくご説明し、失敗しないお弁当選びをサポートいたします。
	【　Bコンシェルのポイント　】
	お申し込みはこちら
	070-9351-1215
	honbu@b-concier.com
	04-2025　HOKKAIDO
	無料試食会実施中
	注文が簡単
	インターネットサイト 電話・メール・SMS お好きな方法で発注可能

	メリットがたくさん！



	試食会やお弁当のご注文 ・ ご相談お問い合わせください

	お申し込みはこちら
	070-9351-1215
	honbu@b-concier.com
	Bコンシェル 限定価格！
	春限定 3月～5月
	¥3000→2700(税込)
	¥2500→2160(税込)
	¥2160→1800(税込)

	赤身ステーキと          牛肉ラグー弁当
	¥1800→1620(税込)



	Peluch m　nde
	プリッシュモンド特選弁当
	プリッシュモンド特選弁当
	赤身ステーキ＆ 　　　　　ポピーエット弁当

	Bコンシェル 限定価格！
	夏限定 6月～8月
	¥3000→2700(税込)
	¥2160→1800(税込)

	¥2500→2160(税込)
	赤身ステーキと          牛肉ラグー弁当
	¥1800→1620(税込)



	Peluch m　nde
	プリッシュモンド特選弁当
	プリッシュモンド特選弁当
	赤身ステーキ＆ 　　　　　ポピーエット弁当

	Bコンシェル 限定価格！
	秋限定 9月～11月
	¥3000→2700(税込)
	¥2500→2160(税込)
	¥2160→1800(税込)

	赤身ステーキと          牛肉ラグー弁当
	¥1800→1620(税込)



	Peluch m　nde
	プリッシュモンド特選弁当
	プリッシュモンド特選弁当
	赤身ステーキ＆ 　　　　　ポピーエット弁当

	Bコンシェル 限定価格！
	冬限定 12月～2月
	¥3000→2700(税込)
	¥2160→1800(税込)

	¥2500→2160(税込)
	赤身ステーキと          牛肉ラグー弁当
	¥1800→1620(税込)



	Peluch m　nde
	プリッシュモンド特選弁当
	プリッシュモンド特選弁当
	赤身ステーキ＆ 　　　　　ポピーエット弁当



