
Bコンシェルには様々な経歴を持った技術の高い料理人が在籍しております

それにより一つ星を獲得する有名店などの味の再現を可能としました

高級弁当製造に特化した特注のキッチンで修業を積んだ料理人だから出来る名店の味を再現し

ご自宅や会議、セミナーなどのシーンでご利用できる今までにない特別なブランドを展開をしています

2025 . 1 1

B-CONCIER
お弁当は妥協では無く、外食以上のリッチな食事へ

HIROSHIMA



2



3

ご注文はWEBで簡単に
24時間簡単に注文可能！

　　　　Bポイントが貯まる
貯まったポイントは

キャッシュレスポイントなどに変更可能！
※交換規定あり
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ご予約の即日回答　　　　　
全てのお弁当をBコンシェルで製造するため
注文可否の即日回答を実現！

配達前日連絡　　　　　　
配達の前日17時頃に、ご注文内容に相違が無いか
Bコンシェルよりメールにて確認のご連絡を行います！

お弁当を注文

ポイントが貯まる欲しいものに交換
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ご利⽤方法の注意事項

・お弁当を現地まで配送いたします。
・現地カード決済・請求書払い・代引きにてお支払頂きます。
・すべてのお弁当に
　無料のお茶・小袋・お箸・おしぼりをご用意しております。

納品日当日

9:00～18:00配達時間・営業時間

・500mlのお茶をお弁当と同数納品いたします。
・天候や交通事情により、ご指定の配達時間に遅れる場合がございますのでご了承ください。
・一部店舗におきまして注文過多により、ご希望に添えない場合がございます。
・写真は盛り付け例です。仕入れ状況により変更される場合がございます。
・お弁当の注文・配達に関する契約はお客様と店舗との間で直接締結されます。
・このカタログ又は当社WEBサイトをお客様が使用されたことにより、
　またこれに関して発⽣したトラブル(食中毒、異物混入などを含みますがこれらに限りません)に
　ついてはお客様と店舗との間で解決していただき、Bコンシェルは⼀切の責任を負いません。

送料は無料です。配達エリアページを参照ください。配送エリア・送料

お弁当の保管について 料理によっては傷みが早い食材がございます。お弁当のお届け後は涼しい場所に保管し
なるべく早めにお召し上がりください。車中で長時間保管されることが無いようにお願いいたします。

変更・キャンセル 変更やキャンセルがあった場合はなるべく早めに連絡ください。
２営業日の12時以降はキャンセル料金が発⽣する場合がございます。

お客様からお預かりした個人情報や注文内容については、警察機関・公共機関・裁判所などからの
提出要請があった場合を除き第三者に譲渡または利⽤することは⼀切ございません。

個人情報について

注意事項

注文確定
注文確定メールをお送りいたします。
内容に相違が無いかご確認をお願いします。

前日連絡
配送日前日にメールを送信いたします。
内容に相違が無いかご確認をお願いします。

注文する

▶TEL 　070-9351-1215

▶MAIL
　

honbu@b-concier.com

ご注文方法・納品
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配送エリア

広島県

合計5,000円以上～のご注文

広島市中区 広島市西区 広島市佐伯区

合計10,000円以上～のご注文

廿日市市 広島市安佐南区 広島市南区 広島市東区

合計15,000円以上～のご注文

安芸郡海田町 安芸郡府中町 広島市安芸区 

広島市安佐北区

合計20,000円以上~のご注文

安芸郡坂町 安芸郡熊野町 大⽵市 尾道市 東広島市

竹原市 三原市 呉市

合計22,000円以上~のご注文

安芸太田町 北広島町 安芸高⽥市 福山市

合計25,000円以上~のご注文

三次市

山口県

合計22000円以上~のご注文

岩国市
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TATEOKA TAKESHI
ミシュランガイド北海道2017にて一ツ星を獲得した、舘岡武士シェフ監修。

北海道 の選び抜いた食材をより美味しく召し上がっていただけるよう
心掛けています。化学調味料に頼らない自然な味 わいをお楽しみください。

脂を落とすように網焼きにし、マスタードソースを

添えました。十六穀米と共にお召し上がりください。

牛赤身のグリエ  マ ス ター ド ソース　
十六穀米とバーニャカウダ　

¥2160(税込)
鯖のポワレと牛赤身のグリエが入った贅沢な内容。

十六穀米は旬の魚介類をいれた炊き込みご飯に。

牛赤身と鯖のポワレ  魚介類の
炊き込みご飯  バ ーニ ャ カウダ

¥3000(税込)

脂が乗った鯖をフライパンでパリッと焼き、パプリカと

ベーコンの入ったトマトソースを添えました。

十六穀米と季節の野菜と共にお召し上がりください。

鯖のポワレバスク風  十六穀米と
バーニャカウダ

¥2160(税込)
豚肉の中に水分を閉じ込める様にゆっくり火入れしまし

た。香り高い十六穀米とお召し上がりください。

豚肉のロースト醤油マスタード
ソース十六穀米とバーニャカウダ

¥1800(税込)
鶏胸肉を塩水でマリネし、ハムの様にしっとり仕上げまし

た。十六穀米と季節のお野菜でヘルシーに仕上げました。

鶏胸肉の優しい火入れ  
十六穀米とバーニャカウダ

¥1620(税込)
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近江牛の中でも最高品質の「澤井姫和牛」が

楽しめる焼肉レストラン【牛処 慶】

近江牛のふるさと滋賀県の中でも、特に味が良く最高だといわれる

「澤井姫和牛」。

和牛の中でも美味しい未経産雌牛の和牛。お産を経験している雌牛に

比べると肉に光沢があり、柔らかい肉質が特徴です。

澤井姫和牛は、近江牛発祥の地と言って過言ではない滋賀県竜王町にある

澤井牧場で育てられている貴重な牛です。澤井姫和牛とは、

滋賀県産和牛の中でも、澤井牧場で肥育され、その中でも雌牛に限り呼ぶ

ことができる、厳選された和牛を楽しめるのが「牛処慶」のお弁当です。
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h o n b u@ b - c o n c i e r . c o m

0 7 0 - 9 3 5 1 - 1 2 1 5
お申し込みはこちら

お弁当は説明会時の大事なツールのひとつ。

「見た目はいいけどほんとに美味しいの？」

「時間通りに配達してくれるのかなぁ？」「支払いはどうなるの？」

Bコンシェルは試食会を通して、実際にお弁当をお召し上がり頂きながら

分かりやすくご説明し、失敗しないお弁当選びをサポートいたします。

一つ星獲得シェフ監修弁当
無料試食会

【　Bコンシェルのポイント　】
　1 ミシュラン獲得シェフのお弁当がある！

 


2 試食会完全無料！

　3 配達条件を満たしていない案件も相談可能！

　4 前日のご注文も相談可能！

　5 お弁当と同数のお茶

　　同数の持ち帰り用ビニール袋をご用意！



お 申 し 込 み は こ ち ら
h o n b u@ b - c o n c i e r . c o m

0 7 0 - 9 3 5 1 - 1 2 1 5

1 1 - 2 0 2 5　H IROS IMA

実際に、お弁当をご自身で

お確かめください

無料試食会実施中

インターネットサイト

電話・メール・SMS

お好きな方法で発注可能

注文が簡単

自社運営だからこその

強みがたくさんあります！

メリットがたくさん！

試 食 会 や お 弁 当 の ご 注 文  ・ 
 ご 相 談 お 問 い 合 わ せ く だ さ い
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