














Peluch�m nde

赤身ステーキ� �じっくり低温で火を入れたローストチキン�
~季節の野菜を使ったポーピエット~ �

牛肉のラグー�季節野菜を使ったバーニャカウダ�
生チョコとフランボワーズソース� �バジルライス

正真正銘“フレンチ弁当”
寺⽥シェフがレストランで腕を振るったフレンチのコース料理を

前菜からデザートまでお弁当に詰め込みました。

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当
￥2700(稅込)〜 M e n u � S a i s o n 【 肉 増 量 】 〜

赤身ステーキ� �じっくり低温で火を入れたローストチキン�
~季節の野菜を使ったポーピエット~ �

牛肉のラグー�季節野菜を使ったバーニャカウダ�
生チョコとフランボワーズソース� �バジルライス

プ リ ッ シ ュ モ ン ド 特 選 弁 当
￥2160(稅込)〜 M e n u � S a i s o n ~

赤身ステーキ� �じっく低温で火を入れたローストチキン�
~ �季節の野菜を使ったポーピエット�

ジャガイモのフリットあおさのりの香�牛肉のラグー�
キャロットラペ�シュールージュ� �

生チョコとフランボワーズソース� �バジルライス

赤身 ス テ ー キ ＆
        ポ ー ピ エ ッ ト 弁 当 〜

￥1800(稅込)〜 M e n u � d e l i c i o u 〜

赤身ステーキ� �ジャガイモのフリットあおさのりの香�
牛肉のラグー� �キャロットラペ� �シュールージュ�
生チョコとフランボワーズソース� �バジルライス

赤身 ス テ ー キ と
� � � � � � � � � 牛 肉 ラ グ ー 弁 当

￥1620(稅込)〜 M e n u � d e j e u n e r 〜












